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Universidade Federal do Cariri
Centro de Ciéncias Agrarias e da Biodiversidade
Curso de Agronomia

PROGRAMA DE DISCIPLINA

| 1. Curso: Agronomia | 2. Cédigo: 303
3.Modalidade(s): Bacharelado | X Licenciatura
Profissional Tecnblogo
4. Curriculo (2006/2):

| 5. Turno(s): Diurno | X | Vespertino | | Noturno |

| 6. Unidade Académica: Campus Cariri

| 7. Departamento: Curso de Agronomia

8. Codigo PROGRAD: AGR0036
9. Nome da Disciplina: OLERICULTURA
| 10. Pré-Requisito(s): | AGR0029

11. Carga Horaria/NUmero de créditos:

Duracdo em Carga Horaria Semanal 4 horas Carga Horaria

semanas Total 64 horas
Teoricas: 2 horas Préticas: 2 horas

Numero de Créditos: 4 créditos Semestre: sexto

12. Caréter de Oferta da Disciplina:

Obrigatéria: | X | Optativa: |

13. Regime da Disciplina:

Anual: | | Semestral: | X

14. Justificativa:

Ramo da Horticultura que abrange o cultivo de inimeras espécies vegetais que tem nas
ultimas décadas se tornando de grande importancia para o Nordeste. O aumento do
consumo de olericolas € cada vez mais acentuado e consequlientemente os investimentos
no setor cada vez mais altos, necessitando de um maior numero de profissionais
capacitados no setor.
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15. Ementa:

Aspectos gerais da Olericultura, importancia econdmica, olericolas de maior
importancia, Aspectos técnicos do cultivo do tomateiro, do pimentdo, do alface, do

meloeiro, da cenoura, do coentro, da cebolinha e das brassicas.

16. Descricdo do Conteudo:

Unidades e Assuntos das Aulas Tedricas

Semana

Ne° de
Horas-
aulas

1. Apresentacdo do programa da disciplina. Introducdo a
Olericultura. Conceitos Basicos.Contexto na Economia: Situagédo
Mundial; Situacdo no Brasil; Caracteristicas favoraveis do
Nordeste. Potencialidades do Nordeste; Olericolas de maior
Importancia. Perspectivas futuras

12 e 22

2. CULTURA DO TOMATEIRO: Importancia econémica e
social

Taxonomia; Morfologia; Biologia Floral; Reproducdo; Tipos;
Variedades; Indastria; Mesa; Propagacdo; Producdo de mudas;
Caracteristicas de viveiro; Caracteristicas de recipientes;
Substratos; Irrigacdo; Doengas e pragas de viveiro; Muda pronta ;
Plantio;Preparo de solo ;Espacamento; Tutoramento; Sistemas de
irrigacéo; Preparo da cova; Adubagdes de plantio; Plantio
propriamente dito; Tratos culturais; Desbrota; Tipos de conducdo;
Adubacgdes de cobertura/fertiirrigacdo; Pragas e doengas ;
Colheita e pds-colheita; Embalagem; Processamentos; Transporte
e Comercializagéo.

32 e 42

3. CULTURA DO PIMENTAO: Importancia econdmica e social;
Taxonomia; Morfologia; Biologia Floral; Reproducdo; Tipos;
Variedades; Propagacdo; Producdo de mudas; Caracteristicas de
viveiro; Caracteristicas de recipientes; Substratos; Irrigacéo;
Doencas e pragas de viveiro; Muda pronta; Plantio; Preparo de
solo; Espacamento;Tutoramento; Sistemas de irrigacdo; Preparo
da cova; Adubaces de plantio; Plantio propriamente dito; Tratos
culturais; Desbrota; Adubacdes de cobertura/fertiirrigacdo; Pragas
e doencas; Colheita e pds-colheita; Embalagem;Processamentos;
Transporte e Comercializagéo.

Se 62

4. CULTURA DO ALFACE: Importancia econémica e social;
Taxonomia; Morfologia; Biologia Floral; Reproducdo; Tipos;
Variedades; Propagacdo; Producdo de mudas; Caracteristicas de
viveiro; Caracteristicas de recipientes; Substratos; Irrigacéo
Doencas e pragas de viveiro; Muda pronta; Plantio; Preparo de
solo; Espacamento; Tutoramento; Sistemas de irrigacdo; Preparo
do leito de plantio; Adubagdes de plantio; Plantio propriamente
dito; Tratos culturais; Desbrota; Adubacdes  de
cobertura/fertiirrigacdo; Pragas e doencas; Hidroponia; Colheita e
pos-colheita; Embalagem; Processamentos; Transporte e
Comercializacéo.

e 8?

5. CULTURA DO MELOEIRO: Importancia econémica e

9%e 107
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social; Taxonomia; Morfologia; Biologia Floral; Reprodugéo;
Tipos; Variedades; Propagacdo; Semeio direto (mais utilizado);
Producdo de mudas; Caracteristicas de viveiro/recipientes;
Substratos; Irrigacdo; Doencas e pragas de viveiro; Plantio;
Preparo de solo; Espagamento; Sulcamento; Sistemas de
irrigacdo; Preparo da cova; Adubagdes de plantio; Tratos
culturais; Tipos de conducéo; Adubagdes de
cobertura/fertiirrigacdo; Pragas e doencas ; Colheita e pos-
colheita;  Embalagem;  Processamentos;  Transporte e
Comercializacao.

6. CULTURA DA CENOURA: Importancia econémica e social; | 11%e 128 4
Taxonomia; Morfologia; Biologia Floral; Reproducdo; Tipos;
Variedades; Propagacdo (semeio direto); Plantio; Preparo de solo;
Espacamento; Sistemas de irrigacdo; preparo do leito de plantio;
Adubacdes de plantio; Tratos culturais; Desbaste; Adubacbes de
cobertura/fertiirrigacdo; Pragas e doencas ; Colheita e pos-colheita;
Embalagem; Transporte e Comercializagdo

7. CULTURAS DO COENTRO E DA CEBOLINHA:| 132e 142 4
Importdncia econémica e social; Taxonomia; Morfologia;
Variedades; Reproducdo; Propagacdo (semeio direto e mudas);
Plantio; Preparo de solo; Espacamento; Sistemas de irrigacdo;
Preparo do leito de plantio; Adubagdes de plantio; Tratos
culturais; Desbaste; Adubacdes de cobertura/fertiirrigacdo; Pragas
e doengas; Colheita e pds-colheita; Embalagem; Transporte e
Comercializacao.

8. CULTURA DAS BRASSICAS: Importancia econdmica e | 15%e 162 4
social; Espécies mais cultivadas; Taxonomia; Morfologia;
Biologia floral; Reproducéo; Tipos; Variedades; Propagacédo
(producdo de mudas); Plantio; Preparo de solo; Espacamento;
Sistemas de irrigacdo; Preparo da cova; AdubacOes de plantio;
Adubacdes de cobertura/fertiirrigacdo; Pragas e doencas; Colheita
e pés-colheita; Embalagem; Transporte e Comercializacao.

N° de
Unidades e Assuntos das Aulas Préticas Semana | Horas-

aulas
1. Potencialidades da Olericultura no Nordeste e planejamento de 18 2
producdo de olericolas
2. Tomateiro — Morfologia, biologia floral, producdo de mudas 22 2
3. Tomateiro — Plantio e conducgéo da cultura 32 2
4. Tomateiro — Fita de video 42 2
5. Pimentdo - Morfologia, biologia floral, producdo de mudas 52 2
6. Pimentdo — Plantio e conducdo da cultura 62 2
7. Alface — Morf., biol. floral, prod. de mudas, cond. da cultura 72 2
8. Fita de video — Hidroponia 82 2
9. Meloeiro - Morfologia, biologia floral, producdo de mudas 92 2
10. Meloeiro — Plantio e conducéo da cultura 108 2
11. Meloeiro — Fita de video 118 2
12. Cenoura — Morfologia, biologia floral, producéo de mudas, 128 2
conducdo da cultura
13. Coentro e Cebolinha — Morf., biol. floral, prod. de mudas, 132 2
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cond. da cultura

14. Brassicas — Morfologia, biologia floral, producdo de mudas 142 2
conducdo da cultura

15. Fita de video — Cultivo protegido 152 2
16. Fita de videos de olericolas 162 2

17. Bibliografia Basica:

FILGUEIRA, A.R.F. Manual de Olericultura- Agrotecnologia moderna na
producéo e comercializagdo de hortalicas. 2a edig&o. Vigosa:UFV. 2003. 412p.

Ribeiro; C.S. da C.; LOPES, C.A.; CARVALHO, S.I.C.;HENS, G.P.; Reifschneider,
F.J.B. Pimentas Capsicum. Brasilia:CNPH, 2008.200p.

EMBRAPA — CNPH. Sistemas de producéo: cultivo da cenoura, da pimenta, cultivo
de tomate para industrializacdo; processamento das mini-cenouras, cultivo da
berinjela. Disponivel em: www.cnph.embrapa.br/paginas/sistemas producao. Acesso
em 18/03/09.

PIMENTEL et al. Meldo- P6s-colheita. Embrapa Agroindustria Tropical. Fortaleza,
CE. 2000. 43p.

MINAMI, K. Producédo de mudas de alta qualidade em Horticultura. 2005.128p.

SOUZA, J.L. de; RESENDE, P. Manual de Horticultura Organica. Vigosa: Aprenda
F&cil. 2003. 564p.

SANTOS, L.G.; RESENDE, P. Cultivo Orgéanico de hortalicas em Estufa. Vicosa,
CPT., 2001, 88p.

18. Bibliografia Complementar:

HARTMANN, H.T.; KESTER, D.E.; DAVIES Jr., F.T. et al. Plant propagation. New
Jersey: Prentice Hall, 2002. 880p.

JANICK, J.A. A Ciéncia da Horticultura. Rio de Janeiro: USAID, 1996. 485p.

19. Avaliacdo da Aprendizagem:

As avaliacfes serdo através de duas provas parciais e a prova final.

20. Observacoes:

21. Aprovacdo do Colegiado da Coordenacéo do Curso:

N° da ata da Reunido: / | Data de Aprovacéo: / /

Coordenador de curso



http://www.cnph.embrapa.br/paginas/sistemas_producao.%20Acesso%20em%2018/03/09
http://www.cnph.embrapa.br/paginas/sistemas_producao.%20Acesso%20em%2018/03/09
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(Assinatura e Carimbo) |

22. Aprovacao do Colegiado Departamental:

N° da ata da Reunido: / | Data de Aprovacéo: / /

Chefe(a) do Departamento
(Assinatura e Carimbo)

23. Aprovacao do Conselho de Centro/Faculdade/Instituto/Campus:

N° da ata da Reunido: / | Data de Aprovacéo: / /

Diretor
(Assinatura e Carimbo)

24. Aprovacédo do Conselho de Ensino, Pesquisa e Ensino:

N° da ata da Reunido: / | Data de Aprovacgo: / /

Presidente(a) do Conselho
(Assinatura e Carimbo)




