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1. Princípios e métodos de conservação dos alimentos.

2. Aplicação da tecnologia de alimentos no aproveitamento dos subprodutos.

3. Contaminação e alterações microbiológicas em alimentos.

4. Tecnologia de produtos de origem vegetal (frutas, hortaliças, cereais).

5. Tecnologia de produtos de origem animal (leite, carne, pescado).

6. Componentes alimentares com ação biológica (alimentos funcionais/nutracêuticos).

7. Mecanismos químicos e bioquímicos de deterioração.

8. Fisiologia e bioquímica pós-colheita de vegetais.

9. Fisiologia e bioquímica após abate de animais.

10. Controle de qualidade na indústria de alimentos.

Barbalha, 13 de Setembro de 2016.

Coordenadoria de Admissão e Dimensionamento.
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