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Instrugdes gerais

1. Este formulario corresponde ao exigido na IN n2 40/2020/SEGES/ME e se destina a facilitar a elaboragdo do ETP
para posterior transposi¢ao ao sistema ETP Digital;
2. Os itens em Negrito devem, obrigatoriamente, ser preenchidos. Os demais (em azul) sdo facultativos, devendo
conter a justificativa para o ndo preenchimento no préprio item;
3. Substituir as instrugdes de cada item pela resposta correspondente;
4. Este documento NAO SUBSTITUI O PREENCHIMENTO DO ETP DIGITAL;

OBJETO DA CONTRATAGAO

Contratacdo de empresa para o fornecimento de refeicOes prontas: almogo e jantar para a comunidade
universitdria da Universidade Federal do Cariri (UFCA), unidades Barbalha, Crato e Juazeiro do Norte, de segunda
a sexta-feira durante o periodo letivo, conforme calendario aprovado pelo Conselho Universitario (Consuni),
incluindo o periodo de férias; além de outros fornecimentos, de acordo com solicitacdo prévia.

PROCESSO: 23507.003563/2020-74

1. NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

O fornecimento de refeicGes bem como a prestacdo de servigos de lanchonete ndo constituem atividade
finalistica do 6rgdo, ao tempo que, se faz necessdrio para atendimento da comunidade universitaria, com
finalidade de viabilizar maior permanéncia do estudante no campus, sem necessidade de deslocamento.
Salienta-se ainda a escassa oferta do servico demandado nas imedia¢Ges da instituicdo.

O Refeitério é uma unidade destinada a oferecer refeicbes de qualidade a estudantes, servidores
técnico-administrativos e docentes, bem como ao pessoal a servico da UFCA de empresas terceirizadas
contratadas, além de constituir um espaco de convivéncia e integracdo da comunidade universitaria.

O atendimento do Refeitério abrange uma parcela dos estudantes que buscam economizar tempo e
dinheiro em deslocamento. Serdo fornecidas em média cerca de 2.200 refei¢des por dia, distribuidas em almogo
e jantar, nos Refeitdrios de Barbalha, Crato e Juazeiro de Norte.

A UFCA possui cerca de 3.600 estudantes de cursos de graduac¢ao, possuindo 26 cursos de graduacgao e
programas de pds-graduacdo em nivel de especializacdo, mestrado e doutorado. As unidades da UFCA estdo
localizadas em dreas afastadas do centro da cidade, cujo entorno ndo disponibiliza servicos que atendam as
necessidades de alimentagdo dos estudantes. As cantinas disponiveis nestas unidades ndao tém infraestrutura
para a preparacao adequada e distribuicdo de refei¢cdes, na quantidade e em conformidade com a legislacado
sobre o assunto.

2. REQUISITOS NECESSARIOS PARA A ESCOLHA DA SOLUGAO

Comprovar, durante a fase de habilitagdo, sua qualificagcdo técnica através da apresentacdo dos seguintes

documentos:
a) Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN — 6a Regido) da empresa participante e de seu(s)

responsavel (is) técnico(s), na forma do Art. 15, paragrafo Unico, da Lei n2 6.583, de 20 de outubro de 1978;
Quanto a capacita¢ao técnica-operacional:
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a) Apresentagdo de um ou mais Atestados de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado devidamente identificada, em nome do participante, relativo a execucdo de servicos de
nutricdo, compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da presente licitacdo, envolvendo os
seguintes servicos de produgdo, transporte e distribuicdo de refei¢cGes, por um periodo de 3 (trés) anos
consecutivos, num quantitativo equivalente a 48.400 (quarenta e oito mil e quatrocentas) refeicdes mensais

a.1) O servico de refeicdo transportada deverd, para efeito de comprovacdo de capacidade técnica, ser de
natureza semelhante a solicitada, ndo sendo equivalente a distribuicdo de quentinhas prontas, pois o servico
solicitado é de montagem e distribuicdo no local e ndo entrega de prontos, ou refei¢Ges previamente montadas
na embalagem kits (quentinhas) ou ainda qualquer tipo de refei¢cGes previamente montadas, que ndo sejam no
local de distribuicao.

Quanto a capacitagao técnica-profissional comprovar que:

a) Possui, em seu quadro permanente, na data prevista para a entrega da proposta, nutricionista
responsavel técnico, na forma do Art. 22 da Resolugdo CFN n2419/2008, por execucdo de servicos de
caracteristicas semelhantes;

a.1) No caso da empresa licitante ou o(s) responsavel (is) técnico(s) ndo serem registrados ou inscritos no
CRN do Estado do Ceard, deverao ser providenciados os respectivos registros deste érgao regional por ocasido da
assinatura do contrato;

b) Possui composicdo de dreas distintas: recep¢do de materiais, armazenamento em temperatura
ambiente, armazenamento sob refrigeracdo/congelamento, pré-preparo de hortalicas, pré-preparo de carnes,
preparo de sobremesas, preparo/coc¢do, envase, expedicdo, além de area para residuos sélidos, area de
higienizacdo de utensilios e vestidrios para funciondrios.

c) DispGe, no minimo, de equipamentos e utensilios adequados para pesar, higienizar, conservar alimentos
sob refrigeracdo, conservar alimentos sob congelamento, descascar, processar, coccionar, fritar, assar, grelhar,
chapear, resfriar, manter a temperatura adequada de alimentos prontos para o consumo e transportar alimentos
prontos para o consumo como condig¢ao para a assinatura do Contrato;

Para contratagao dos servigos, os licitantes deverao:

a) A empresa devera fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario;

b) Apresentar o Manual de Boas Praticas (documento exigido pela Resolu¢cdo RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004 / ANVISA) do local onde as refei¢cBes serdo preparadas no inicio da prestacdo dos servicos;

c) Apresentar, por escrito, o plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal operacional, administrativo
e técnico.

Critérios e praticas de sustentabilidade que devem ser veiculados como especificagao técnica do objeto
ou como obrigacao da contratada

Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CONTRATADA devera adotar praticas
de sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execugado dos servigos e no fornecimento de
insumos, observando, no que for cabivel, a Instru¢ao Normativa n2 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, que versa sobre
critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo ou obras pela Administracdo Publica
Federal direta, autdrquica e fundacional, e a Lei n? 12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica
Nacional de Residuos Sélidos.
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A contratada devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:
Reducao da Geragdo de Residuos Sélidos

° Utilizar produtos biodegradaveis e que causem o menor ou nenhum impacto ambiental;

° Utilizar na prestacdo do servico copos reutilizadveis (caso necessario utilizar descartaveis, em
situagBes excepcionais); e

° Reduzir o consumo e geracao de material de escritério.

Uso Racional da Agua

° Estabelecer medidas de redu¢dao de consumo e uso racional da 4gua;

° Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da dgua que promovam economia

e evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos,
utensilios e pessoal;

Eficiéncia Energética

° Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma qualidade.

° Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem
as chamas.

° Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

° Realizar verificagdes e, se for o caso, manuten¢bes periddicas nos seus aparelhos elétricos,

extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas; e

° Repassar a seus empregados todas as orientacGes referentes a reducdo do consumo de energia
fornecidas pela CONTRATANTE.

A contratada devera responsabilizar-se pela coleta e destinacdo adequada de dleos e gorduras, segundo as
normas ambientais vigentes, com treinamentos periddicos dos funciondrios para conscientiza¢do sobre educagdo
ambiental, devendo a CONTRATADA apresentar sempre que solicitado o contrato com a empresa responsavel
pela destinacdo ambientalmente adequada do dleo.

Do servigo continuado

Os servicos objeto deste estudo se enquadram como servicos continuados, pois a sua interrupcdo pode
comprometer a continuidade das atividades da Administracao, tendo em vista o impacto da saudde alimentar
junto ao desenvolvimento estudantil, e sua contratacdo deve estender-se por mais de um exercicio financeiro e
continuamente, em conformidade com a definicdo de servigos continuados previsto no art. 15 da Instrucao
Normativa n2 05/2017 do MPOG.

De mesmo modo, a solucdo a ser obtida devera perdurar por pelo menos 12 meses, por se tratar de
prestacdo de servicos a serem executados de forma continua, podendo ter sua duragdo prorrogada por iguais e
sucessivos periodos com vista a obteng¢do de pregos e condigdes mais vantajosas para a Administragao, contudo
limitado ao prazo maximo de 60 (sessenta) meses (art. 57, inciso Il, da Lei n? 8.666/93).
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3.

LEVANTAMENTO DE MERCADO

Buscando satisfazer a comunidade académica da UFCA é possivel - conforme aponta majoritariamente a

literatura que trata sobre o tema (CARAN, 2018; OLIVEIRA, 2006) - que a prestacdo do servico, objeto deste
estudo, seja gerenciado de maneira prépria, em regime de autogestdo, ou execucdo indireta. Cada uma destas

modalidades (as principais dentre as diversas existente) apresentam caracteristicas de demandas e custos

especificos, onde no regime de autogestao teriamos os requisitos como: Coordenac¢do do servico de produgdo e

distribuicdo das refeicGes; Quadro de pessoal em quantidade suficiente e devidamente qualificada; Aquisicado,

armazenamento e manipulacdao adequadas dos insumos; Atencdao ao cumprimento de obrigacbes legais e

sanitarias; além de outras especificagdes préprias do servigo sob responsabilidade exclusiva da CONTRATANTE e
no regime de execucdo indireta, ficaria a cargo da CONTRATADA, cabendo a UFCA a correta fiscalizacdo do
cumpimento das obriga¢Oes contratuais.

Em atencdo a estas obrigagGes pode-se extrair as caracteristicas operacionais basicas para se efetuar uma

comparacdo entre a aplicacdo do regime de Autogestdo e o de Execucdo Indireta, a fim de podermos optar pelo

mais vantajoso para a Administracdo - conforme apresentado no Quadro 1.

Quadro 1. Analise de Levantamento de Mercado.

# CRITERIO — REGIME —
AUTOGESTAO EXECUCAO INDIRETA
Para dispor de pessoal a UFCA dispde do
concurso publico (vinculado a existéncia de
DISPONIBILIDADE DE vaga.s), no entanto cargos necessarios ao bom
funcionamento de um Restaurante L
PESSOAL EM N . Em processos licitatérios faz-se
encontram-se em extingdo (Lei n29.632/1998), : o
QUANTIDADE . . mister que licitantes apresentem
1 0os quais no Plano de Cargos e Carreira dos N o
APROPRIADA E L - . ~ comprovagdo de habilitagdo
Técnicos Administrativos em Educagdo (BRASIL, | ., . .
TECNICAMENTE . .. . . juridica, fiscal, trabalhista,
2005) seriam no minimo Auxiliar de Cozinha, . . . oA .
ADEQUADA L . , L técnica (incluindo existéncia de
Cozinheiro, Copeiro, além do Nutricionista, . . . -
. . registros profissionais, aptidao
Unico cargo existente e ocupado atualmente na ara desempenho do  obieto
UFCA. (UFCA, 2021) pa P !
- - licitado, comprovado por
Atualmente na UFCA o servico de fornecimento S .
d feices i3 idades de Barbalh pessoas juridicas de direito
EXPERIENCIA NA Ce r)'[e elgoJeSJa pcoge nNas lf[m a e'f‘ et adr aiha, publico ou privado, devidamente
2| EXECUCAO DO OBJETO rerai;ee de“:‘)fizoéoom di‘:;t‘: :eﬁ:a :xeacsu e;)‘ registrados  nas  entidades
DO SERVICO PRESTADO 8 1 ¢ ! ¢ . profissionais competentes e
de responsabilidade da contratada, cabendo a N . o
e ~ . demonstracao de instalagdes e
UFCA a fiscalizacdo da prestacdo do servico. ..
Atual OFCA 3o disnde das | 125 pessoal técnico  adequado,
tug mente a naol |'spoe aAsmsta ag?ejse disponivel e qualificado para a
DISPONIBILIDADE DE eq“.'p;me,”té’s ,”Tcezsams (camaras  frias, | \oilizacio do objeto (Lei ne
; INSTALACOES FiSICO- com; aN industrial, entretoutrgs) pdara da 8.666/93, art. 30).
SANITARIAS E pfo ucao Ig ar?gzenan;eno adequa o (?
MATERIAIS ADEQUADOS genero:c,' a men |c'|o.s.. ara a equa’r-‘se é
necessario disponibilidade orgamentaria de
recursos de capital, atualmente limitados.
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CUMPRIMENTO DE
4| OBRIGACOES LEGAIS E
NORMATIVAS

Considerando que para a manipulacdo e
fornecimento de refeicGes é necessario o
cumprimento de requisitos sanitarios
legalmente postos, no cendrio atualmente
observado a UFCA ndo dispGe de condigdes de
cumprir as determinag¢des normativas.

PRATICA IMPLANTADA
EM OUTRO ORGAO OU
5 INSTITUICAO DA
ADMINISTRACAO
PUBLICA FEDERAL

Ambos os regimes podem ser observados na Administracdo Publica Federal, em
instituicdes assemelhadas a UFCA, cada uma optando pela modalidade que mais se
adapte a sua realidade, sendo que na regido do Cariri das 5 unidades (2 no IFCE e 3
na UFCA) assemelhadas, duas funcionam em regime de autogestao, trés em regime

de prestacdo indireta.

APLICABILIDADE NA

Possivel apenas caso sejam efetivadas as
adequacdes fisico-sanitarias, de pessoal (que
requerem alteracGes na legislacdo atual) e que

Plenamente possivel, desde que
atenda aos requisitos legais para
o fluxo de contratacdo e haja

6 INSTITUICAO atenda aos requisitos legais para o fluxo de | disponibilidade  orgamentdria,
contratagao e haja disponibilidade | sendo atualmente o modelo de
or¢amentdria. servigo utilizado.

Considerando a possibilidade de
Considerando a impossibilidade de contratacdo | captacdo de empresas com
do pessoal necessario para o quadro efetivo (ou | lastro financeiro-operacional, os
ainda os custos com a prestagdo indireta apenas | custos com insumos, instalacdes
do pessoal), de efetuar investimentos de | e pessoal, a opcdo pela execucdo

7 VlABlLJDADE capital, ndo tratar-se da atividade-fim do 6rgdo, | indireta apresenta-se menos

ECONOMICA . . . .
a ferramenta requer um esforco financeiro em | onerosa, permitindo ainda o
folha de pessoal, funcionamento e capital | foco da instituicdo na

elevado, além dos custos relacionados a

operacionaliza¢ao direta.

atividade-fim, sem prejudicar a
prestacdo do servico com a
qualidade requerida.

Para a escolha das opgdes disponiveis observou-se a vinculagdo a realidade de Instituicdes de Ensino
Superior, em especial as caracteristicas peculiares das unidades de Barbalha, Crato e Juazeiro do Norte da UFCA

(localizagdo, disponibilidade de pessoal e orgamentaria, e mercado). Com base nisso e levando em consideragao

aspectos legais, técnicos e econdmicos, analisando as limitantes que a UFCA precisaria transpor (algumas fora do
seu poder de atuacdo), as experiéncias exitosas, existentes em outras realidades de mesmo objeto (inclusive no

ambito da prépria UFCA), e havendo possibilidade legal, melhor adequagao operacional e sendo economicamente
interessante, a equipe de planejamento aponta o servico efetuado pela EXECUGCAO INDIRETA, como a

recomendacgdo para a execuc¢ao do objeto estudado. A prestacdo via execugao indireta possibilita, no decorrer da

execucdo contratual, aumento/diminuicdo dos servicos em razdo de cldusulas exorbitantes que concedem essa
prerrogativa a administracdo, evitando burocratizacdo e morosidade de outras vias. O servico de prestacao

indireta é economicamente vidvel tendo em vista a possibilidade de mensuragdo do servico e de negociacao
durante toda a fase executoria.
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4.  DESCRICAO DA SOLUCAO

Para a devida prestacdao do objeto deste estudo, compdem os procedimentos para a sua execugao :

a) Producdo das refei¢cbes, que deverd ocorrer nas dependéncias da CONTRATADA e a distribuicdo nos
locais a serem indicados pela UFCA. As refeicdes incluem almoco e jantar para a comunidade universitaria da
Universidade Federal do Cariri, unidades Crato, Juazeiro do Norte e Barbalha, de segunda a sexta-feira durante o
periodo letivo, conforme calendario aprovado pelo CONSUNI, incluindo o periodo de férias; além de outros
fornecimentos, de acordo com solicitacdo prévia;

b) A execuc¢do do servigo, abrangendo: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com o especificado
no termo de referéncia; manipulagao e preparo das refei¢cGes; fornecimento das refeicdes e dos materiais de
consumo em geral (utensilios, materiais de limpeza, entre outros necessarios a perfeita execucdo do servico);
disponibilizacdo de mdo de obra especializada; pessoal técnico, operacional e administrativo em numero
suficiente para efetivagdo do servigo; disponibilizagdo, quando necessdrio, de mobilidrio para o refeitério,
transporte adequado e compativel com o volume de refei¢cbes, observadas as normas vigentes da vigilancia
sanitaria;

¢) Todos os equipamentos (balcdo, cubas, refresqueira, etc) necessarios para a operacdo, que deverdo ser
fornecidos pela contratada;

d) Transporte: Por conta da Contratada e de forma a garantir as condi¢Ges higiénico sanitarias,
temperatura e conservacao adequadas, com vistas a manter a qualidade ideal para o fornecimento, observadas
as normas vigentes da vigilancia sanitaria;

e) Porcionamento: Nas dependéncias da Contratante.

A refeicdo padrdo para ALMOCO e JANTAR devera constar do seguinte cardapio: prato principal, guarnicdo
basica, guarnicdo varidvel, sobremesa e suco. (1) Prato principal — composto de carne bovina, frango, peixe e
suino, devendo ser ofertada sempre dois tipos de pratos protéicos diferentes, além de uma opgao vegetariana;
(2) guarnigdao bdsica — arroz (70% branco e 30% integral), feijdo, salada (dois tipos); (3) guarnigao variavel —
macarrao, farofa, puré, pirdo, outro, podendo ser ofertada mais de uma opgao, sempre em combina¢do com o
prato principal; (4) sobremesa: doce e fruta, devendo ser ofertada as duas op¢Ges e o comensal ira optar por
apenas uma; (5) suco de fruta natural (concentragdo minima de 20% de polpa de fruta) sabores variados. Todos
os dias serdo servidos o prato principal de refeicdo vegetariana para atender aos usudrios desse tipo de
alimentagdo, que nao deve ultrapassar a 15% do atendimento total da unidade (podendo chegar a 20% nas
preparacées de grande aceitagdo).

Juntamente com as refeicdes, a CONTRATADA deverd fornecer sal, palito de dente, guardanapo, azeite de
oliva extravirgem, vinagre, molho de soja, molho de pimenta, temperos diversos (orégano, ervas finas, etc),
acucar e adogante.

As refeicOes serdo distribuidas na modalidade “self service”, com porcionamento do prato principal e da
sobremesa. Para auxiliar os comensais que necessitem de ajuda no porcionamento de sua refeicdo, a
CONTRATADA disponibilizara copeiro para este fim.

Em situacOes excepcionais, no caso de uma emergéncia em saude publica (a exemplo da pandemia do
COVID-19), em que o local de distribuicdo das refeigbes apresentar risco de proliferacio de agentes
contaminantes, as refei¢des poderao pelo periodo em que existir o risco de contaminagdo, a critério da
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contratante, ser disponibilizadas em porg¢des individuais, em embalagens adequadas e descartaveis
(quentinhas), que comportem o volume das quantidades per capitas previstos no Termo de referéncia,
devidamente acompanhadas de talheres descartaveis (garfo/faca ou colher, conforme o cardapio).

A CONTRATADA faturard, ao término de cada més, o valor correspondente as refeicoes efetivamente
consumidas, de acordo com a venda de tiquetes.

O cardapio, elaborado para um periodo de 30 (trinta) dias, devera ser afixado semanalmente em local
visivel do campus, incluindo informagdes nutricionais de cada cardapio. O mesmo devera ser disponibilizado para
a Coordenadoria do Refeitério Universitario até o ultimo dia Util do més anterior, juntamente com as informagdes
nutricionais, bem como as fichas técnicas de preparacao.

A CONTRATADA devera fornecer alternativa de carddpio para portadores de patologias, quando o mesmo
for solicitado pela nutricionista da UFCA. Este devera ser ofertado, em porg¢des individuais, em embalagens
adequadas e descartaveis.

E de responsabilidade da CONTRATADA a correta destinagdo das sobras de alimentos, dos residuos de dleo
e de embalagens de produtos de limpeza de acordo com a Politica Nacional dos Residuos Sélidos n° 12.305/2010.

Em face do exposto e por conta da caréncia de quadro funcional préprio e da inexisténcia de instalagdes
produtoras de refeicdes faz-se necessdria a contratacao de servico de fornecimento de refeigao pronta, tipo
almoco e jantar para toda a comunidade universitaria da UFCA, campi Barbalha, Crato e Juazeiro do Norte.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES COM A MEMORIA DE CALCULO

As unidades de Barbalha, Crato e Juazeiro do Norte da UFCA contam atualmente (dados referentes a
outubro de 2020) com um publico circulante de aproximadamente 4.220 pessoas (Quadro 2), com previsao de
ingresso de aproximadamente 265 alunos (graduagao e pdés-graduagdo), conforme discriminados no Quadro 2.
Quadro 2. Publico da UFCA - Unidades Barbalho, Crato e Juazeiro do Norte.

QUANTIDADE TOTAL POR
SEGMENTO UNIDADE ATUALMENTE INGRESSO 2021 | SEGMENTO
Barbalha 497 40
ALUNO GRADUACAO*! Crato 252 0 3480
Juazeiro do Norte 2541 150
Barbalha 74 25
ALUNO POS-GRADUACAO? Crato 48 21 207
Juazeiro do Norte 9 30
COLABORADORES Barbalha 7 0
TERCEIRIZADOS? Crato 37 0 >78
Juazeiro do Norte 444 0
Barbalha 32 0
SERVIDOR* Crato 29 0 222
Juazeiro do Norte 161 0
TOTAL GERAL 4221 266 4487

'Dados obtidos junto & Pré-Reitoria de Graduagio

’Dados obtidos junto a Pré-Reitoria de Pesquisa, Pés-Graduag3o e Inovagdo
*Dados obtidos junto a Pré-Reitoria de Administracdo

“Dados obtidos junto & Pré-Reitoria de Gestdo de Pessoas
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As quantidades estimadas seguem a perspectiva de evolugdo do servico com base nos dados dos ultimos 2
anos (sem considerar o servico do ano de 2020, quando os Refeitdrios estiveram fechados devido a pandemia) e
foram calculadas com base no histérico dos Refeitérios das trés unidades da UFCA, além do quantitativo previsto
para ingresso de novos alunos. Em meses de pleno funcionamento (em periodo de férias, ndo é servido o jantar)
os refeitérios apresentaram um total de 30.673 refeicOes servidas em 2018 e 36.202 refei¢cdes servidas em 2019.

Mantendo a taxa de crescimento (15,27%) e de taxa de utilizagdo média do servico (aproximadamente 50%
do publico circulante), estima-se que, pelo menos, 2.200 pessoas acessardo os Refeitdrios Universitarios das
unidades de Crato, Barbalha e Juazeiro do Norte diariamente, sendo em aproximadamente 1.400 para as
refeicdes de almoco e 800 para o jantar, em periodo letivo, conforme descrito no Quadro 3.
Quadro 3. Estimativa de Fornecimento de Refei¢Ges

Unidade ITEM Q.lealjltidade Estimada de Refei¢cdes Servidas (unidades)
Didria Mensal Anual
Almogo 300 6.600 79.200
BARBALHA Jantar 150 3.300 39.600
Subtotal 450 9.900 118.800
Almogo 150 3.300 39.600
CRATO Jantar 50 1.100 13.200
Subtotal 200 4.400 52.800
Almocgo 950 20.900 250.800
JUAZEIRO DO NORTE Jantar 600 13.200 158.400
Subtotal 1.550 34.100 409.200
TOTAIS 2.200 48.400 580.800

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

Para se chegar ao valor estimado, foi utilizada como fonte de dados o “Banco de Precos”, ferramenta que
fornece amplo banco de dados e afere a realidade dos precos, atendendo aos principios constitucionais da
economicidade e da moralidade e pesquisas efetuadas junto a fornecedores que atuam na d4rea objeto deste
contrato, conforme previsto na Instrucao Normativa n2 73, de 5 de agosto de 2020, que dispde sobre a pesquisa
de precos.

A cotacdo foi efetuada utilizando mais de uma fonte (previstas no art. 59, | e IV), conforme artigo 62, da IN
73/2020, tendo em vista o fato da utilizacdo de amostras exclusivas do banco de precos ndo apresentarem o perfil
de precgos praticados atualmente, considerando o efeito inflaciondrio sobre este segmento de servigo, enquanto
os precos de referéncia obtidos junto aos fornecedores refletem o mercado local (empresas localizadas no estado
do Ceara e cuja proposta apresentada aponta a prestacdo do servigo na regido do Cariri cearense), evitando assim
discrepancia no valor estimado que enseje custos adicionais com procedimentos desertos ou fracassados.

O Preco Referencial (PR) foi obtido por item, através da média aritmética entre os valores de 3 (trés)
amostras do “Banco de Precos” (PnBP), que mais se assemelhavam as caracteristicas do objeto a ser contratado, e
do valor de 3 (trés) propostas obtidas junto aos fornecedores (PnF), conforme formula descrita a abaixo (onde n
refere-se ao nUmero da amostra):

PR = P1BP+P2BP+P3BP+P1F+P2F+P3F
6
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A pesquisa no “Banco de Pregos” buscou compras do servico “Fornecimento de refeigdes, lanches,

salgados, doces (cddigo CATSER 3697)” que respeitassem o prazo de 180 dias, efetuadas com Sistema de
Registros de Precos e juntos aos fornecedores a cotacdo fora efetuada por meio eletrénico, através de correio

eletronico (e-mail).

A construgdo da estimativa encontra-se explicitada no Quadro 4.

Quadro 4. Construgdo do Prego Referencial (PR) por Item.

QUADRO RESUMO DA PESQUISA DE PRECOS'
QUADRO COMPARATIVO DE PRECOS
OBJETO: REFEICOES PRONTAS - RU BARBALHA, CRATO E JUAZEIRO DO NORTE
DATA: 29/01/2021
ITEM |DESCRICAO EMPRESA CRITERIODE | VALOR | MEDIA
PESQUISA | UNITARIO | GLOBAL
NUTRE ALIMENTACAO LTDA. CNPJ:
ALMOGO | e /000145 FORNECEDORES | RS 14,90
ALMOCO Samir Cavalcante Aur ME, CNP)J FORNECEDORES | R$ 11,50
18.261.811/0001-01
ALMOCO ii'\'s/;'SZTSE/'éggASLOO'OLA ME. CNPJ: FORNECEDORES | R$ 20,00
1 — BANCO DE R$ 13,15
ALMOCO | R M P ROMERO. CNPJ: 15.790.280/0001-56 PRECOS RS 11,00
ALMOCO | CR'S EVENTOS E SERVICOS DE ALIMENTOS LTDA.| BANCODE | pe 1, oo
CNPJ: 11.788.563/0001-02 PRECOS
REFINE - REFEICOES INDUSTRIAIS ESPECIAIS BANCO DE
ALMOCO | 1hA cNPJ: 03.210.559/0001-34 PRECOS RS 9,50
ITEM |DESCRICAO EMPRESA CRITERIODE | VALOR | MEDIA
PESQUISA | UNITARIO | GLOBAL
anTAR | NUTRE ALIMENTAGAO LTDA. CNPJ: FORNECEDORES | RS 14.90
17.086.556/0001-45
JANTAR Samir Cavalcante Aur ME, CNP)J FORNECEDORES | R$ 11,50
18.261.811/0001-01
JANTAR ii’\';;'SDEZTSE/'éCE)g{lASLOO'OLA ME. CNPJ: FORNECEDORES | R$ 20,00
2 i - NCODE RS 13,15
JANTAR | R M P ROMERO. CNPJ: 15.790.280/0001-56 PREC(;OOS RS 11,00
JANTAR | CRS EVENTOSE SERVICOS DE ALIMENTOS LTDA.[ BANCODE | Lo o
CNPJ: 11.788.563/0001-02 PRECOS
LANTAR | REFINE - REFEICOES INDUSTRIAIS ESPECIAIS BANCO DE R9.50
LTDA. CNPJ: 03.210.559/0001-34 PRECOS

'As informacgbes utilizadas para a obten¢do do valor de referéncia encontram-se descritas na Pesquisa de Precos, que consta nesse

processo.

Com base no PR e na estimativa das quantidades a serem servidas - descritas na Se¢do 5/Quadro 3 - o

calculo do valor da contratacgdo caracteriza-se pelo descrito no Quadro 5.
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Quadro 5. Valor Estimado da Contratagdo por 12 Meses (referéncia ano 2021).

ITEM RefeicGes servidas por| Preco de Referéncia |Valor Anual por Item| Valor Anual Global do
ano (unidades) por Item (em reais) (em reais) Contrato (em reais)
Almogo 369.600 RS 13,15 RS 4.860.240,00 RS 7.637.520,00
Jantar 211.200 RS 13,15 RS 2.777.280,00

7. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO, SE APLICAVEL

A prestacdo do servico devera ser realizada por Unico prestador de servigos de forma global, considerando
gue estes serdo executados na mesma regidao, em unidades localizadas a distancia entre uma e outra ndo superior
a 12 km, ndo podendo ocorrer diversos vencedores para um unico servico de fornecimento do almoco e jantar,
dada a sua complementaridade de escala de trabalho. Pela natureza do objeto ndo é vidvel a divisdo dos servicos,
uma vez que se trata de servicos especializados executados de forma integrada, pois guardada a devida
proporcionalidade, em caso de divisdo do objeto (servico de refeicdo de almogo e jantar ou por unidade), ha
ocorréncia de inevitavel perda de escala, a julgar pela especialidade para a contrata¢do dos servigos, ndo sendo
economicamente vidvel o parcelamento da solucao.

8. CONTRATAGCOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Ndo hd no dmbito das unidades de Barbalha, Crato ou Juazeiro do Norte contrata¢des correlatas e/ou
interdependente com o objeto da contrata¢cdo em referéncia pois contempla a execu¢do do servigo como um
todo.

9. DEMONSTRACAO DO ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO INSTITUCIONAL

A demanda objeto deste processo foi encaminhada para inser¢do no PGC (itens sob os niumeros 2264,
2266, 2270 e 2273), contudo, até o momento da elaboracdo do estudo o PAC 2021 n3o foi finalizado.

Quanto ao alinhamento, a demanda atende ao Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do quinquénio
2016-2020, encontrando bojo nos principios e valores nele expressos e contribuindo com o alcance dos objetivos
estratégicos listados no Quadro 1 (UFCA, 2017), conquanto o PDI e o PEl do novo ciclo encontra-se em fase de
construcgao.

Quadro 6. Objetivos Estratégicos cujo alcance é contribuido pelo objeto desta contratacdo

OE-11
INTEGRAR AS ACOES DA GESTAO ESTRATEGICA
Realizar o planejamento e a gestdo da estratégia institucional como um processo integrado e
participativo que envolva os setores e as pessoas no desenvolvimento e na avaliagao dos programas, projetos e
iniciativas estratégicas. A gestdo estratégica deve apoiar as unidades académicas e administrativas na
elaboragdo, execuc¢do e acompanhamento de planos e a¢bes alinhados e integrados ao planejamento
estratégico institucional.

OE-14
ATRAIR, VALORIZAR E ESTIMULAR A PERMANENCIA DE PESSOAS
Contribuir com a realizacdo de atividades que visem o fortalecimento da imagem da institui¢do, atraindo
pessoas com competéncias que atendam as estratégias da universidade e a valorizacdo do servidor através de
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acdes voltadas para a qualidade de vida e incentivo ao seu desenvolvimento, a fim de construir um ambiente
organizacional favoravel ao crescimento e a realizacdo das pessoas.

OE-15
REDIMENSIONAR E AMPLIAR A INFRAESTRUTURA FiSICA E TECNOLOGICA, COM FOCO NA
SUSTENTABILIDADE
Adequar os espacos fisicos existentes e dimensionar os futuros, de maneira a atender as necessidades
pontuais e coletivas da comunidade académica, comprometendo-se com o conforto, modernidade e uso de
novas tecnologias construtivas que utilizem os recursos naturais de forma inteligente para atingir
gradativamente a sustentabilidade.

O processo licitatério para contratagdo dos servigos que sdo objetos deste estudo estd de acordo com a
legislagao abaixo listada:

° Lei n2 10.520/2002, que institui a modalidade Prego;

° Decretos n2 5.450/2005 e n? 10.024/2019, que regulamentam a modalidade Pregdo;

° Lei Complementar n2 123/2006, que estabelece normas relativas ao tratamento diferenciado e favorecido
as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte;

° Decreto n? 8.538/2015, que aplica essas normas (tratamento diferenciado e favorecido as Microempresas
e Empresas de Pequeno Porte) no ambito da Administragdo Publica Federal;

° Decreto n? 7.746/2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promoc¢do do
desenvolvimento nacional sustentdvel nas contratagdes realizadas pela Administragdo Publica Federal;

° Manual de Compras e Contrata¢des da UFCA, de fevereiro de 2020; e

° Resolugdo Consuni/UFCA n° 24, de 16 de agosto de 2018, que Aprova o Plano de Logistica Sustentavel da

Universidade Federal do Cariri.

No tocante ao servico de alimentacdo coletiva e Assisténcia Estudantil foram utilizadas as seguintes
legislagbes:
° Portaria n? 1.428, de 26 de novembro de 1993, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da
Saude (SVS/MS), que Aprova o Regulamento Técnico para Inspec¢do Sanitdria de Alimentos", as "Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Praticas de Producdo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos" e o
"Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ’s) para Servicos e
Produtos na Area de Alimentos";
° Portaria SVS/MS n2 326, de 30 de Julho de 1997, que Aprova o Regulamento Técnico "CondicGes
Higiénicos-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos";
° Resolucdo da Diretoria Colegiada (RDC) n® 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA), que DispGe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentagao;
° Resolucdo n? 576, de 19 de novembro de 2016, do Conselho Federal de Nutricdo (CFN), que dispde sobre
procedimentos para solicitagdo, andlise, concessdo e anotacdo de Responsabilidade Técnica do Nutricionista;
° Decreto n2 7.234, de 19 de julho de 2010, Dispde sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES); e
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° Resolugcdo Consuni/UFCA n2 285/2019, de 21 de novembro de 2019, que regulamenta o Regimento

Interno do Refeitdrio Universitario (RU), no dmbito das Politicas de Assisténcia Estudantil.

10. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

A contratagdo busca disponibilizar alimentagao balanceada e equilibrada, através da prestacdo do servigo
de alimentacdo (refeicGes prontas, almoco e jantar, transportadas) que atenda as necessidades nutricionais da
comunidade universitaria, com valores acessiveis aos estudantes e com o maximo desempenho, fortalecendo o
papel do Restaurante Universitario como um dos instrumentos da politica de permanéncia estudantil, tendo em
vista que o fornecimento de refeicdes que satisfagam uma necessidade bdsica e de real funcdo académico-social,
vem de forma completa contribuir para o melhor desempenho e formacao integral dos estudantes, bem como
diminuir a evasado escolar (UFCA, 2017).

11.  PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAGAO PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO

a) Para adequar o espaco a demanda de utilizacdo de refeitério, deverao ser instaladas tomadas prdprias
para ligar os balcGes térmicos e suqueira;
b) Promogao da devida capacita¢do dos servidores a serem designados como gestor e fiscais do contrato.

12.  POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS DE TRATAMENTO

Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo foram: desperdicio de
energia elétrica, contaminacdo e desperdicio de dgua, geracdo de residuos solidos e emissdo de gases poluentes,
cujas medidas de reducdo dos danos e tratamento encontram-se descritas no item 2 deste Estudo.

13.  POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATACAO

Os estudos preliminares evidenciaram que a realizacdo de contratacdo de servicos para o fornecimento de
refeicGes prontas através de servico de presta¢do indireta mostra-se plausivel e mais salutar tecnicamente por
adequar-se a legislacdo e otimizar a prestacdo do servico. Diante do exposto, declara-se ser viavel a contratacao
da solucdo pretendida.

Membros da Equipe de Planejamento:

Assinatura: /Lr C‘Mx do A~ (e~ Assinatura:

g Y Y ;
ALY ALY A\ uonudng AL O AaAl-

Data: 29/01/2020

Data: 29/01/2020

Nome: ANA GEORGIA DE ARAUJO CORREIA

Nome: BRENO ALVES CIPRIANO DE OLIVEIRA

Matricula SIAPE: 1167624

Matricula SIAPE: 1794400

Telefone: (88) 3221-9366

Telefone: (88) 3221-9366

E-mail: ana-georgia.araujo@ufca.edu.br

E-mail: breno.alves@ufca.edu.br




